BISCOITOS MAR 71000/70D

Especificacao 03/05/2023

1 OBJETIVO

Esta Norma fixa as condicbes minimas exigiveis pagtacdo e recebimento de biscoitos para
consumo nas Organizacdes Militares da Marinha dsiBr

2 DEFINICAO

Entende-se por biscoito, para efeito desta Espacéip, o produto obtido pelo amassamento e cozi-
mento apropriado da massa preparada com farinbasaeiidos, fermentados ou nédo, e outros in-
gredientes, desde que mencionados e aprovados@géizss competentes, que ndo descaracterizem
0 produto.

3 CLASSIFICACAO

O biscoito, para fornecimento na Marinha, poderaes seguintes tipos:

a) biscoito doce tipo Maisena: produto feito aipa farinha de trigo, acucar, 6leo e esséncia de

baunilha, laranja ou limao, com formato retangular;
b) biscoito doce tipo Maria: produto feito a pade farinha de trigo, agucar, 6leo e esséncia de
baunilha e leite com formato redondo

c) biscoito salgado tip&€ream Cracker produto feito a partir de farinha de trigo rica éerro

e acido folico, gordura, malte, agucar, leite em po, sal, fermento biologico e fermento quimico; e

d) biscoito salgado integral: produto feito a paa® farinha de trigo integral rica em ferro e acid
folico, gordura, malte, leite em p0, sal, acucarmiento quimico e fermento biolégico, com uma
guantidade minima de fibras de 1,0 g por porcéo.

4 NORMAS E/OU DOCUMENTOS APLICAVEIS

Na aplicagdo desta Norma é necessario consultar:

Decreto Lei Institui Normas Basicas sobre Alimentos. Decretd, Ipaiblicado no
986/1969 D.O.U. de 21/10/1969.

Lei 8.078/1990 Cdédigo de Defesa do Consumidor. Lei, publicada n®.D. de
12/09/1990.

Origem: Diretoria de Abastecimento da Marinha
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Portaria 326/1997
SVS/MS

RDC 383/1999
Anvisa/MS

RDC 275/2002
Anvisa

Lei 10.674/2003

Portaria 248/2008
Inmetro/MDIC

Instituto Adolfo
Lutz — IAL - 2008

RDC 285/2019
Anvisa

RDC 429/2020
Anvisa

Portaria 251/2021
Inmetro

RDC 623/2022
Anvisa

RDC 724/2022
Anvisa/MS

Aprova o Regulamento Técnico sobre as condi¢coemap-Sanitarias
e de Boas Préticas de Fabricacédo para Estabelg¢osnerodutores/In-
dustrializadores de Alimentos. Portaria da Sedeetdg Vigilancia Sani-
taria, publicada no D.O.U. de 01/08/1997.

Aprova o0 Regulamento Técnico que aprova 0 uso ddivAd
Alimentares, estabelecendo suas funcdes e seusdimiaximos para a
categoria de alimentos. Resolugcao da Diretoria giadka, publicada no
D.0O.U. de 09/08/1999.

Dispbe sobre o Regulamento Técnico de ProcedimeDpesacionais
Padronizados e a Lista de Verificagdo das BoascBsatle Fabricagédo
Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Indiizatores de Ali-
mentos. Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicadaD.O.U. de
23/10/2002.

Obriga a que os produtos alimenticios comerciatigadformem sobre
a presenca de gluten, como medida preventiva ewnteote da doenca
celiaca. Lei publicada no D.O.U. de 19/05/2003.

Aprova o Regulamento Técnico Metroldgico que esdéaleeos critérios-
para verificagdo do conteudo liquido de produt@ésmedidos com con-
teddo nominal igual, comercializado nas grandeeasidssa e volume.
Portaria do Inmetro publicada no D.O.U. de 22/0@80

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métodi@sico-quimicos para
analise de alimentos, 42 edicéo, 12 edicéo di§ifad, Paulo, 2008.

Aprova o Regulamento Técnico que proibe o uso ddivesl
alimentares contendo aluminio em diversas categat@ alimentos.
Resolucao da Diretoria Colegiada, publicada no D.@e 22/05/2019.

Dispbe sobre a rotulagem nutricional dos alimeetopalados. Resolu-
céo da Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U0@.0/2020.

Aprova o Regulamento Técnico Metrolégico consolaadbre conteu-
dos liquidos de mercadorias pré-embaladas. Podariametro, publi-
cada no D.O.U. de 14/06/2021.

Dispbe sobre Matérias Estranhas Macroscopicas eoddiGpicas em
Alimentos e Bebidas, seus Limites de Tolerancia eutras Providén-
cias. Resolucdo da Diretoria Colegiada, publicada InO.U. de
16/03/2022.

Dispde sobre os padrbées microbioldgicos dos alioseatsua aplicacao.
Resolucao da Diretoria Colegiada, publicada no D.@e 06/07/2022.
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IN 161/2022 Estabelece os padrées microbioldgicos dos alimehtsgsucdo Norma-
Anvisa tiva, publicada no D.O.U. de 06/07/2022.

RDC 711/2022 Dispde sobre Requisitos sanitarios dos amidospitis; cereais inte-
Anvisa grais, cereais processados, farelos, farinhag)hiasi integrais, massas

alimenticias e pées. Resolucdo da Diretoria Calegigublicada no
D.0O.U. de 06/07/2022.

RDC 727/2022 Dispbe sobre a rotulagem dos alimentos embaladesoli®Rdo da
Anvisa/MS Diretoria Colegiada, publicada no D.O.U. de 06/0222

5 CONDICOES GERAIS

5.1 Os biscoitos deverao ser fabricados a partmaderias-primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de corggav&erao rejeitados os biscoitos mal cozidos ou
gueimados e de caracteristicas sensoriais anormais.

5.2 Os biscoitos deverdo ser obtidos processadobalados, armazenados, transportados e
conservados em condi¢cdes que ndo produzam, desanva/ou agreguem substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que cologuem em risco aesalmd consumidor. Deve ser obedecida a
legislacdo vigente de Boas Praticas de Fabricacao.

5.3 Os biscoitos deverdo estar acondicionados embalagens de até 500 g, agrupados em
caixas de papeldo ondulado com peso liquido d&,at&g, ou em embalagens individuais de 25
a 30 g, acondicionados em caixa de papeldo onddadq0 a 8,0 kg.

5.3.1 Dentro de uma mesma caixa nao sera admitidatara de lotes.

5.4 Os biscoitos, quando tecnicamente processadasia embalagem original ndo aberta, deverdo
conservar-se por, no minimo, 6 (seis) meses.

5.5 Os lotes deverao ter, no minimo, 90 % (novpataento) da sua vida Util na data da entrega.

5.6 A empresa licitante devera apresentar, os cggps certificados e laudos técnicos das analises
previstas no item 6 desta Especificacéo.

5.7 Obrigatoriamente, as embalagens deverao apaesen

a) limpeza;

b) resisténcia;

c¢) bom estado de conservacao e higiene; e

d) caracteristicas que atendam as especificac@@si®ide confeccdo, dimensdes e capacidade de
acondicionamento.

5.8 A marcacao da embalagem deve trazer, no migisnggeguintes indicacdes, em portugués:
a) denominagdo de venda do produto;
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b) nimero do lote;

c¢) data de embalagem e prazo ou data de validade;

d) identificacdo do responsavel pelo produto (razdo social, endereco completo e CNPJ);
e) peso liquido do produto; e

f) composicao do produto.

5.8.1 Toda embalagem deve, necessariamente, seadaarotulada ou etiquetada com caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de facil visugiaa

6 CONDICOES ESPECIFICAS

6.1 Caracteristicas sensoriais:

a) aspecto... PP o1 2 101 (<1 118 [ 8
b) cor (massa e rechelo) ......................................... caracteristica;
(03 10 o [0 ] CHN caracteristico;
d) sabor (massa e recheio)... - teveeeen.......COATACteriStico; €
e) consisténcia/textura (massa e rechelo) ........Caracteristica.

6.2 Caracteristicas fl’sico-quimicas:

a) umidade.. e e AXL 15%p/p;
b) acidez em solugao normal e e . mAX. 2,0 mI/100g; ©
c) residuo mineral fixo (dedu2|do o] sal) ...................... max. 3,0% p/p.

Fonte: RDC Anvisa n°711/2022 e Instituto Adolf Z-ttAL (2008).

6.3 Caracteristicas macroscopicas e microscopicas:
O produto ndo devera conter materiais estranhgsaesso de industrializagdo, os quais deverao

apresentar auséncia de sujidades, parasitos, kpelss humanos.
Fonte: RDC Anvisa/MS n°623/2022.

6.4 Caracteristicas microbiolégicas:

a) Salmonella sf25g ..........ooovvviiiiiiiiiiiiienns ausente;

b) Bacillus cereugpresuntivo/g............... max. 16 UFC/g;

d) Estafilococos coagpositiva/g.............. max. 10UFC/g;

c) Escherichia coli/g...........ccocveviiiiin e, max. 10UFC/g;e

d) Bolores e leveduras/g........................ max. 5 xXUFC/g.

Fonte: IN Anvisa 161/2022.

Da expressao e interpretacéo dos resultados:

Quando os resultados forem obtidos por UFC (Unidaatenadora de Coldnia), esses devem ser
expressos em UFC por grama ou mililitro do alimento (UFC/g ou UFC/mL); e

Quando os resultados forem obtidos por NMP (Nunvsits Provavel), esses devem ser expressos

em NMP por grama ou mililitro do alimento (NMP/g NiVIP/mL).
Fonte: RDC Anvisa n°724/2022.
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7 INSPECAO

7.1 Reserva-se o direito & Marinha do Brasil deguler a inspecdo no estabelecimento produtor ou
no local de beneficiamento durante a fase de dquag#dio do produto para licitacao.

7.2 Reserva-se, ainda, o direito de proceder ae@des durante as fases de preparo, producao e ex-
pedicao do produto ao longo da vigéncia do conttatornecimento.

7.3 Os Biscoitos poderdo ser submetidos a verfiesig exames de laboratorio para comprovagao
dos requisitos exigidos nos itens 5 e 6 desta Hs@a@o.

8 ACEITACAO E REJEICAO

A Marinha do Brasil confrontara os resultados aiditia inspecao dos biscoitos licitados com as
exigéncias desta Norma. O fornecimento serd aweitm 0s resultados obtidos satisfagcam as
exigéncias, ou rejeitado em caso contrario.




